
MENYMENY



VARMRÄTTERVARMRÄTTER

tzatziki
kall yoghurtröra med gurkemulsion 

78 KR

FETAOSTRÖRA
med crème gjord på florinis paprika 

78 KR

hummus
kikärtsröra med olivolja

78 KR

grekisk sallad FUSION
Signaturrätt av Nikos Karathanos

175 KR

KALAMARI
babybläckfisk med tzatziki och 
dressing med citron och olivolja

125 kr

saganaki
stekt kefalogravieraost med honungsvinägrett 

149 KR

pantzari
rödbetssallad med fetaostkräm, 

apelsin och karamelliserrade valnötter.
119 KR

Spanakopita
Grekisk hemlagad spenatpaj

35 kr/bit

Grillad BIFTEKI
nötfärsbiff med krispig potatis, 

rökt paprikakräm och fetaoströra
275 kr

LAMMRACKS
som serveras med hasselbackspotatis, 

tzatziki, citron och chilismör
365 kr

FLÄSKFILÉ på SPETT
fläskfilé marinerad i konjak, citron och 

vitlök, serveras med örtig sallad, 
klyftpotatis och tzatziki

285 kr

kyCKLINGFILÉ PÅ SPETT
marinerad kyckling i senap och chili, serveras 

med örtig sallad, klyftpotatis, fetaostkräm 
och riven halloumi

289 kr

scampi PÅ SPETT
grillade scampi marinerad med chili, 

lime och vitlök, serveras med saffranspuré 
och inlagda rödbetor i olivolja.

295 kr

FÖRRÄTTERFÖRRÄTTER
HALLOUMI

grillad halloumi med hemgjord 
tomatmarmelad, apelsinkräm, 
halloumikroketter och mynta

155 KR

Dolmadakia
hemmagjorda dolmar 

serveras med dill yoghurt
125 kr

DAKOS
Kretensisk dakos-sallad serveras 

med hemmagjord tomatmarmelad.
145 kr

KOLOKITHI 
zucchinikroketter med 

ostkräm och örtolja
135 KR

Scampi saganaki
ouzoflamberade scampi med 

tomatsås och smält fetaost
165 KR

kolgrillat pitabröd
med olivolja, oregano, riven ost och havssalt 

49 KR

tiropita
Grekisk hemlagad fetaostpaj

35 kr/bit

Scampi rissoni
flamberade  scampi med ouzo, 

serverade med rissoni pasta, tomat 
och smält fetaost.

279 kr

LAVRAKI
stekt havsabborre som serveras med 
sparrisfylld cannelloni, puré på sparris 

och sås på fänkål och gurkmeja. 
295 kr

Entrecôte
hängmörad entrecôte  som serveras med 

champinjonkräm, tryffelmajonnäs 
och friterad potatis 

365 kr 

KLEFTIKO
12 timmars långkokt lammlägg 

med ugnsbakade potatisar 
och ostar i bakplåtspapper

285 KR

Fylld aubergine (VEGetarisk)
fylld aubergine med grönsaker och 
halloumi serveras med fetaostsalsa

215 kr

SIDA 2

sharing
is

caring

CYPERNS POTATIS
krispiga friterade klyft potatisar 
med lyxig tryffelmajonnäs och

hackad persilja
49 kr



cypern MEZE DELUXE
Steg 1: Tzatziki, fetaoströra, hummus, kolgrillat pitabröd, saganaki, halloumi, 
            fetaostpaj, dolmadakia och grekisk sallad 

Steg 2: Grillmix med lammracks, entrecote, kycklingfilé och grekisk bondkorv (fläsk).
            Serveras med friterad klyftpotatis.

545 kr / person
(minst 2 personer)

meze
CYPERN MEZE

Steg 1: Tzatziki, fetaoströra, kolgrillat pitabröd, halloumi, spenatpaj och grekisk sallad 

Steg 2: Grillmix med lammracks, grekiska biffar, kycklingfilé och grekisk bondkorv (fläsk). 
            Serveras med friterad klyftpotatis. 

445 kr / person
(minst 2 personer)

SIDA 3

FLÄSKFILÉ på SPETT
serveras med friterad klyftpotatis 

och tzatziki
145 KR

barnmenybarnmeny
KYCKLINGFILÉ på SPETT

serveras med friterad klyftpotatis 
och tzatziki

145 KR
GRILLAD BIFTEKI

nötfärsbiff serveras med friterad 
klyftpotatis och tzatziki

145 KR

Steg 1: Grekisk sallad fusion. Zucchinikroketter med fetaostkräm och basilikaolja,
 Babybläckfisk med tzatziki och dressing med citron och olivolja, Grillade 
 scampi marinerade med lime och chili, serverade med grönsallad, Grillad 
 halloumi med tomatmarmelad, Ugnsrostade rödbetor i folie, serverade 
 med färskost, apelsin och karamelliserade valnötter

Steg 2: Grillad ribeye, skivad i tagliata-stil, serverad med hasselbackspotatis och 
 tryffelkräm, Långkokt lammlägg, serverad i bakplåtspapper med ugnsrostad 
 potatis och smält ost

Steg 3: Bougatsa med vaniljkräm och glass. (alternativ Baklava med vanilj glass)

695 kr / person
(minst 2 personer)

Premium Meze Experience



mr george’s baklava
grekisk baklava som serveras med 

chokladkräm, vaniljglass 
99 kr

cyperns glass
vaniljglass serveras med jordgubbar, 
chokladkaka, karameliserad valnötter 

och smält choklad
110 kr

cyperns äppelpaj
115 kr

bougatsa
signaturrätt av Nikos Karathanos

329 kr
(för 2-4 personer)

desserterDESSERTER

Baileys Coffee.......................................130:-
Irish Cofee................................................130:-
martini Cofee.........................................130:-

Ouzo........................................................30:-/cl
Metaxa Brandy.............................30:-/cl
Five Kings Brandy.....................30:-/cl
Tsipouro Kanenas....................30:-/cl
Tsipouro Kanenas 250ml.........420:-

st.John Commandaria / Cyrern.....................65:-
Druva: Xynesteri, Mavro

Tsantalis Mavrodaphne / Grekland..........65:-
Druva: Mavro

Kaffe/te.........................................................................40:-
Enkel Espresso.......................................................40:-
Dubbel Espresso...................................................45:-
AMERICANo....................................................................45:-

dessertvindessertvin

grekisk spritGrekisk sprit varm dryckvarm dryck

kaffedrinkarkaffedrinkar

kaffe + avec + PRALIN
120:-

avslutningspaketavslutningspaket

Kockens rekommendation

OM DU HAR MATALLERGI ELLER SÄRSKILDA KOSTBEHOV
VÄNLIGEN MEDDELA VÅRA RESTAURANGPERSONAL 

FÖR HJÄLP.
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