Cypern

MEN'Y



FORRATTER

TZATZIKI
kall yoghurtréra med gurkemulsion
78 KR

FETAOSTRORA
med créeme gjord pa florinis paprika
78 KR

HUMMUS
kikartsrora med olivolja
78 KR

GREKISK SALLAD FUSION

Signaturratt ?\T/SNL(L}CQ)S Karathanos SHARING

KALAMARI
babyblackfisk med tzatziki och
dressing med citron och olivolja

125 KR

SAGANAKI
stekt kefalogravieraost med honungsvinagrett
149 KR

PANTZARI
rodbetssallad med fetaostkram,
apelsin och karamelliserrade valnotter.
119 KR

SPANAKOPITA
Crekisk hemlagad spenatpaj
35 KR/BIT

CYPERNS POTATIS

CARING

HALLOUMI
grillad halloumi med hemgjord
tomatmarmelad, apelsinkram,

halloumikroketter och mynta
155 KR

DOLMADAKIA
hemmagjorda dolmar
serveras med dill yoghurt
125 KR

DAKOS
Kretensisk dakos-sallad serveras
med hemmagjord tomatmarmelad.
145 KR

KOLOKITHI
zucchinikroketter med
ostkrdm och értolja
135 KR

SCAMPI SAGANAKI
ouzoflamberade scampi med
tomatsas och smalt fetaost
165 KR

KOLGRILLAT PITABROD

med olivolja, oregano, riven ost och havssalt

49 KR

TIROPITA
GCrekisk hemlagad fetaostpaj
35 KR/BIT

krispiga friterade klyft potatisar
med lyxig tryffelmajonnas och

hackad persilja

VARMRATTER

GRILLAD BIFTEKI
notfarsbiff med krispig potatis,
rokt paprikakram och fetaostrora
275 KR

LAMMRACKS
som serveras med hasselbackspotatis,
tzatziki, citron och chilismor
365 KR

FLASKFILE PA SPETT
flaskfilé marinerad i konjak, citron och
vitldk, serveras med ortig sallad,
klyftpotatis och tzatziki
285 KR

KYCKLINGFILE PA SPETT
marinerad kyckling i senap och chili, serveras
med ortig sallad, klyftpotatis, fetaostkram
och riven halloumi
289 KR

SCAMPI PA SPETT
grillade scampi marinerad med chili,
lime och vitlok, serveras med saffranspure

och inlagda rédbetor i olivolja.
295 KR

SCAMPI RISSONI
flamberade scampi med ouzo,
serverade med rissoni pasta, tomat
och smalt fetaost.

279 KR

LAVRAKI
stekt havsabborre som serveras med
sparrisfylld cannelloni, puré pa sparris

och sas pa fankal och gurkmeja.
295 KR

ENTRECOTE
hangmorad entrecdte som serveras med
champinjonkram, tryffelmajonnas
och friterad potatis
365 KR

KLEFTIKO
12 timmars langkokt lammmlagg
med ugnsbakade potatisar
och ostar i bakplatspapper
85 KR

FYLLD AUBERGINE (VEGETARISK)
fylld aubergine med grénsaker och
halloumi serveras med fetaostsalsa

215 KR
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-MEZE ..

CYPERN MEZE

Steg 1: Tzatziki, fetaostrora, kolgrillat pitabrod, halloumi, spenatpaj och grekisk sallad

Steg 2: Grillmix med lammracks, grekiska biffar, kycklingfilé och grekisk bondkorv (flask).
Serveras med friterad klyftpotatis.

445 KR / PERSON

(Mminst 2 personer)

CYPERN MEZE DELUXE

Steg 1: Tzatziki, fetaostrora, hummus, kolgrillat pitabréd, saganaki, halloumi,
fetaostpaj, dolmadakia och grekisk sallad

Steg 2: Grillmix med lammracks, entrecote, kycklingfilé och grekisk bondkorv (flask).
Serveras med friterad klyftpotatis.

545 KR / PERSON

(minst 2 personer)

PREMIUM MEZE EXPERIENCE

Steg 1: Crekisk sallad fusion. Zucchinikroketter med fetaostkram och basilikaolja,
Babyblackfisk med tzatziki och dressing med citron och olivolja, Grillade
scampi marinerade med lime och chili, serverade med gronsallad, Grillad
halloumi med tomatmarmelad, Ugnsrostade rodbetor i folie, serverade
med farskost, apelsin och karamelliserade valnotter

Steg 2: Crillad ribeye, skivad i tagliata-stil, serverad med hasselbackspotatis och
tryffelkram, Ladngkokt lammlagg, serverad i bakplatspapper med ugnsrostad
potatis och smalt ost

Steg 3: Bougatsa med vaniljkram och glass. (alternativ Baklava med vanilj glass)

695 KR / PERSON
(minst 2 personer)

BARNMENY

FLASKFILE PA SPETT KYCKLINGFILE PA SPETT
serveras med friterad Kklyftpotatis serveras med friterad klyftpotatis
och tzatziki och tzatziki
145 KR 145 KR

GRILLAD BIFTEKI
notfarsbiff serveras med friterad
klyftpotatis och tzatziki
145 KR
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DESSERTER

MR GEORGE’'S BAKLAVA
grekisk baklava som serveras med
chokladkram, vaniljglass
99 KR

CYPERNS GLASS
vaniljglass serveras med jordgubbar,

chokladkaka, karameliserad valnotter

och smalt choklad

KOCKENS REKOMMENDATION

CYPERNS APPELPA)J
115 KR

BOUGATSA
signaturratt av Nikos Karathanos
329 KR

(for 2-4 personer)

110 KR

KAFFEDRINKAR DESSERTVIN
BAILEYS COFFEE 130:- STJOHN COMMANDARIA / CYRERN............. 65--
IRISH COFEE 130:- Druva: Xynesteri, Mavro
MARTINI COFEE 130:- TSANTALIS MAVRODAPHNE / GREKLAND.......65:-

Druva: Mavro

GREKISK SPRIT VARM DRYCK
oUzOo 30:-/CL _
METAXA BRANDY.......crorror 30:-/CL KAFFE/TE 40:-
FIVE KINGS BRANDY............... 30:-/CL ENKEL ESPRESSO 40:-
TSIPOURO KANENAS.............. 30:-/CL e A eSS0 il
TSIPOURO KANENAS 250ML......420: '

AVSLUTNINGSPAKET
KAFFE + AVEC + PRALIN

120:-

OM DU HAR MATALLERGI ELLER SARSKILDA KOSTBEHOV
VANLIGEN MEDDELA VARA RESTAURANGPERSONAL
FOR HJALP.
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